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Cuernavaca es la mas afectada por la violencia en el Estado

Padece Morelos
terror de Juarez

> Replican carteles
la misma guerra:
incendian negocios,

ejecutan, decapitan...

REFORMA / Staff

La guerra de los carteles para con-
trolar el territorio de Morelos es-
ta tomando los mismos tintes de
la batalla que sostienen los nar-
cotraficantes en Ciudad Juarez,
convertida tristemente en la loca-
lidad mas violenta del Pais.

Negocios, viviendas, talleres y
lotes de autos han sido incendia-
dos con bombas molotov, algunos
ejecutados han sido colgados de
puentes, se han realizado ejecu-
ciones grupales y las narcomantas
de amenazas entre los grupos en
disputa son una constante.

En Ciudad Judrez, el 31 de
enero fueron masacrados 15 ado-
lescentes que se encontraban en
una fiesta en la Colonia Villas de
Salvarcar, mientras que en Cuer-
navaca apenas el martes fueron
ejecutados seis jovenes, tres de
ellos menores de 18 afios.

Tras la muerte de Arturo Bel-
tran Leyva, “El Barbas”, el 16 de
diciembre pasado, la violencia
en Morelos, principal bastion del
capo, se ha incrementado debi-
do a que Edgar Valdez Villarreal,
“La Barbie”, se separo de la orga-
nizacion y comenzo una batalla
en contra del nuevo lider, Héctor
Beltran Leyva, “El H”, y su prin-
cipal operador, Sergio Villarreal
Barragan, “El Grande”.

Desde esa fecha, en More-
los han sido asesinadas 41 perso-
nas al estilo del narco, la mayo-
ria de ellas en Cuernavaca, pero
también se han registrado casos
en otros municipios y varios cuer-
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Piden a Obispos
no guardar silencio

En una carta abierta

a la jerarquia catélica,
el tedlogo aleman Hans
Kung llama a impulsar
una reforma eclesial.
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CULTURA

La Patria
kilométrica

En mil metros se podra
apreciar “México 200
anos”, exposicion

que se inaugurara

en Palacio Nacional.
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CIUDAD
Espeiito,
espejito...

Gabriela Cuevas y
Enrique Pena
Nieto son
considerados
los politicos
mas guapos
en una
encuesta de
REFORMA.
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> Un hom'br; de aproxima&arﬁente 30 anos fue ejecutado e;yer enel

A

Municipio de Emiliano Zapata, Morelos.

pos han aparecido sobre la carre-
tera México-Acapulco, que es de
las mas transitadas del Pais.

Ademas, en lo que va del afo,
han sido quemados cinco estable-
cimientos comerciales, dos casas
particulares y la oficina de ges-
toria del diputado federal priista
Francisco Moreno Merino.

El mas reciente acto criminal
se registrd el miércoles, cuando
desconocidos incendiaron un al-
macén en la Colonia Bosques de
Cuernavaca, donde grafitearon
con aerosol la siglas CPS (Cartel
del Pacifico Sur).

Ayer, un hombre fue ejecuta-
do en Cuernavaca.

En Judrez, desde inicios de

2008 se dispard una ola de vio-
lencia ocasionada porque Joaquin
“El Chapo” Guzman, lider del Car-
tel de Sinaloa, decidi6 disputarle
la plaza a la organizacion encabe-
zada por Vicente Carrillo Fuentes,
“El Viceroy”, quien tenia el control

de la Ciudad fronteriza.

Los juarenses han sido tes-
tigos de incendios de estableci-
mientos comerciales, como los
ocurridos el 15 de junio de 2008,
fecha en la que, en una misma
madrugada, fueron vandalizados
tres restaurantes.

Refuerzan seguridad
en Acapulco
NACIONAL 8

PIRATERIA... iA TODA LEY!

En la venta de pirateria, los ambulantes de la Zona Rosa tienen
clientes cautivos: jlos policias! “Ellos son nuestros clientes, y
de los buenos porque los dias de quincena se llevan mas de 10

peliculas”, afirmd Luis, un vendedor de piraterfa.

CIUDAD 6

Rechazan maestros
ejercicio en escuelas

Sonia del Valle

Los maestros les quieren enmen-
dar la plana a los legisladores.

Rafael Ochoa, secretario ge-
neral del SNTE, rechazo ayer la
reforma aprobada por los diputa-
dos para que sea obligatorio que
los alumnos se ejerciten 30 minu-
tos al dia en las escuelas.

“No se puede aceptar, o se de-
be entender como linea autori-
taria, que un poder de la Union

acuerde una medida como esta de
incorporar media hora de educa-
cion fisica en las escuelas sin pon-
derar todas las demas cuestiones
que tienen que ver con el desarro-
llo de la curricula y los planteles”,
dijo en rueda de prensa.

Esa medida tiene que ser re-
visada en el seno de la comisién
rectora de la Alianza por la Cali-
dad de la Educacion, agrego.

Silvia Luna, integrante del
CEN del SNTE, advirtié6 que
los legisladores deben tomar en
cuenta las condiciones en las que
se encuentran los planteles, pues
78 por ciento no tiene patios.

GENTE!

Sale respondona
Susana Alexander

k Cuando presumia a una

Puebla, fueron victimas
de un ladrén, al cual
ayudé a capturar.
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Alejandro Mendoza

amiga la “seguridad” de

Matan a dos
en camion

CIUDAD JUAREZ.- Los si-
carios de esta frontera ya
ejecutan hasta en el trans-
porte publico.

En un ataque dentro
de una unidad de la ruta 3-
B registrado en calles de la
Colonia Gustavo Diaz Or-
daz, fueron asesinadas dos
personas.

Extraoficialmente, se
informé que un grupo de
hombres armados inter-
ceptd el camidn y se dirigio
contra ambos individuos, a
quienes acribillo.

En otro hecho, fue ase-
sinado un agente de la Poli-
cfa Ministerial identificado
como Victor Hugo Galaviz,
de 35 afios.

Ademas, dentro de un
vehiculo fue hallada una
mujer muerta con la cabeza
cubierta con cinta adhesiva.

En total, en la jornada
de ayer fueron ejecutadas
siete personas en la Ciudad.

Reuters

ISLANDIA. Una enorme nube de ceniza arrojada por un volcén
de este pais convirtié los cielos del norte de Europa en una zona
no apta para volar, lo que dejé a cientos de miles de pasajeros
en tierra. Més de 5 mil vuelos fueron cancelados debido a

que la ceniza podria averiar las turbinas de los aviones, segtin
autoridades aeronauticas. Varios vuelos de México y Estados

Unidos a Europa fueron suspendidos.

INTERNACIONAL 20

Denuncian al mes
4 mil extorsiones

> Asegura especialista
que se multiplican
casos en México

833 veces en 8 anos

Silvia Olvera

LAREDO, Texas.- Durante 2009,
se reportaron en México, en pro-
medio, 4 mil extorsiones telefo-
nicas de la delincuencia organi-
zada al mes, segin informacion
revelada ayer por Francesco Pi-
pitone, director de la consultora
Business Intelligence & Investi-
gations Kroll.

Al participar en el Segundo
Foro Internacional Aduanas, Lo-
gistica y Seguridad, organizado
en esta frontera por el Consejo
Mexicano de Comercio Exterior
(Comce) Noreste, Pipitone refi-
rid que, en 2001, las denuncias
en el Pais por este delito fueron
60y, el ano pasado, sumaron mas
de 50 mil.

Esto significa que los casos se
multiplicaron por 833 en un pla-
zo de ocho afios.

En su ponencia, denominada
“Negocios y seguridad en México”,
el analista destacd que esto solo
se refiere a denuncias realizadas,
que representan una quinta parte
de lo que realmente sucede.

“El afio pasado, las cifras ofi-
ciales alcanzaron mas de 50 mil
extorsiones de todas las modali-

REFORMA.COM
DE LIBRE ACCESO HOY:

¢Eres buen
peatdén?

Evaltiate y conoce tips
para circular en el DF,
donde las reglas viales

son arrolladas.
> test interactivo+imprimible

... en Juarez, 10 policias la practican

CIUDAD JUAREZ.- Llegaron
a salvar esta frontera de la in-
seguridad y terminaron extor-
sionando.

Se trata de 10 agentes de
la Policia Federal detenidos la
noche del miércoles acusados
de extorsién y allanamiento
de morada contra comercian-
tes de la zona centro.

Facundo Rosas, comisio-
nado de la corporacion, in-
formo en una conferencia
de prensa que los elemen-
tos, quienes participaban en
la Operacién Coordinada Chi-
huahua, fueron interrogados
ayer por la PGR.

Staff

dades: telefénicas, por derecho
de piso o por el pago de una se-
rie de servicios”, manifesto ante
unos 100 representantes de co-
mercio exterior de empresas del
noreste de México.

“Te dicen que el pago es para
que no lastimen a tu empresa, pa-
ra asegurarte que en un area na-
die te va a asaltar o que, si tienes

problemas con la autoridad, te lo
resuelven.

“También que, si llegara com-
petencia a instalarse a un lado de
tu negocio, ellos mismos se encar-
garian de que se vaya”, dijo.

Estas extorsiones son realiza-
das, en su mayoria, a los empresa-
rios y se ha ido diversificando el
perfil de las victimas, afiadio.

Rastrean a ‘twitteros’
y mueven alcoholimetro

Juan Corona

Si no puedes con el enemigo...
Unetele. Esta es la maxima que
aplica ahora la Secretaria de Segu-
ridad Publica (SSP) del DF para
dar la batalla a los “twitteros” que
buscan evadir el alcoholimetro.

Y es que ahora agentes mo-
nitorean la red social Twitter, en
la que usuarios se alertan sobre
el lugar donde se encuentran los
puntos de revisién de Conduce
sin Alcohol. Con estos datos, los
encargados del programa reubi-
can los alcoholimetros.

“Gracias a los ‘twitteros’, esta-
mos deteniendo mas gente”, ase-
gur6 Othon Sanchez, director de
Aplicacién de Programas Preven-

tivos Institucionales de la SSP.

A ultimas fechas, ha pasado
de 400 a 600, en promedio, el nu-
mero de personas sorprendidas
en estado de ebriedad los fines de
semana en los alcoholimetros.

“Twitter nos orienta a tomar
algunas alternativas para prevenir
la evasion de los puntos por parte
de estos jovenes que estan jugan-
do y lo tnico que hacen es enfo-
car a algunas personas a fugarse”,
dijo el funcionario.

Asimismo, la dependencia,
agrego Sanchez, se ha integrado
a diversas redes, como Facebook,
MySpace, YouTube y Blogger,
ademads de Twitter, desde donde
envia mensajes para que los jove-
nes moderen su forma de beber y
eviten, con ello, accidentes.

OPINION Y COLUMNAS

Granados Chapa (13) ® Rafael Segovia, Sergio Sarmiento, Manuel J. Jauregui
(14) ¢ Villoro, Paz Fernandez (15) e Oppenheimer (Int. 21) e Capitanes (Neg. 3)
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A beber té

Un breve diccionario sobre los tipos de infusiones.
Conozca sus caracteristicas, maridaje ideal
y beneficios para el organismo. 2

Endulce ese hongo
Utilice trufa negra fresca en una
interesante variedad de postres.?

> Gracias a la tradicion oral, los mexicanos pueden

Zonas arqueo-
s, piezas de mu-
'seofieyendas sobrevi-

Ve de Ia cuIturaprehlspémca un

rico Iegado culinario. Muchos
ingredientes utilizados por las
cmhzaclones antiguas se con-
sumen adihf‘lo en platos ligera-
ment_e.bv_oluclonados

“Si te comes un taco de frijo-
les con chile es alga prehispani-
co”, explica Edmundo Escami-
lla, investigador de la Escuela
de Gastronomia Mexicana.

En provincia, sobre todo-en
zonas rurales, la permanencia
de productos'y recetas previas
a la Conquista‘’es mas visible.

Por ejemplo, en los campos
cercanos al Distrito Federal se

. consume ahuautle (hueva de

'mosco), ajolotes y amaranto en
tamales, salsas y dulces. Gusa-
nos de maguey y acociles (crus-
taceos-de agua dulce) también
son comunes en la dieta de Ios
campesinos.

“No sélo sobreviven Ios in-
gredientes, sino también las
formas de comerlos. Un ejem-
plo son los huauzontles, que se
consumen con caldillo de jito-

“mate o los escamoles:que pa-
ra los campesinos tienen un-al-
to valor por-sus nutrimentos y
sabor”, apunta el investigador
Yuri de Gortari, de la Escuela de
Gastronomia Mexicana.

Métodos de coccion, como
el utilizado para el pib yucate-
co, en el cual se enciende lefia
y se colocan piedras dentro de
un hoyo en la tierra, y platillos
como los tamales son parte del
legado indigena. -

“El tamal cuantos siglos tie-
ne de permanencia con el mis-
mo valor ritual y festivo. No hay
en ninguna gastronomia un pla-

iLlévelol - -

Consigalos
en mercados
como San Juan,
San Angel
y Medellin.

ESCAMOLES

700

pesos el kilo,

QUELITES

4.90

pesos €l kilo,

.ACOCILES -

.80

pesos el kilo,

AHUAUTLE

300 '

pesos. el kilo,

e HUAUZONTLES

12.50

pesos ¢l kilo,

to tan variado, podemos hablar
de entre 3 y 4 mil tamales”, se-
fiala De Gortari.

Las frutas mexicanas y los
chiles son también una heren-
cia de ese periodo. Sin embar-
go la gente ha perdido nocion
de la diversidad de frutos como
el aguacate; variedades como
el chinene, el pagua'o el criollo
han quedado en el olvido.

Asi como algunas prepara-
ciones han sobrevivido mas de
500 arios, otras han desapare-
cido o estan por extinguirse.

“En el Valle de México ha-
bia pajarillos, liebres, conejos
y patos que comenzaron a es-
casear”, relata Fortino Rojas,
chef del restaurante de cocina
prehispanica Chon.

GUSANOS -
DE MAGUEY '

200

pesos €l kilo,

“Otros poco conocidos son el
gusano de agua que se vende
seco, el chichicuilote (garza pe-
quena), los quelites cenizos y la
malva delgada que se prepara
en sopa con flor de calabaza y
pipicha (papalo delgado)”.

Segun explican los investi-
gadores fue gracias a la tradi-
cionoral que estos platos logra-
ron trascender, pues lo que se
queda‘en la cultura gastron6mi-
caes aquello que perteneceala
cocina de todos los dias.

“Debemos seguir festejando
el ser independientes; conser-
var, impulsar y arraigar en las
futuras generaciones nuestra
cocina, asi conservamos cul-
tivos tradicionales y soberania
alimentaria”, dice De Gortari.

Herencia vigente
PAGINA 4

degustar deIic_ia_s con mas de 500 arios de historia

CHAPULINES

300

pesos el kilo,

Escamoles en chile pasilla

1 porcion
Grado de dificultad: sencillo
> 2 chiles pasilla oaxaquefos™
> 5 cucharadas
de aceite de oliva
> 1 cucharadita
de cebolla picada
> 1/2 taza de escamoles
> dSal
> 3 nopales miniatura
> 1trozo de chicharrén
> Tortillas azules

*Consigalos en el mercado de Medellin
PREPARACION: 20 minutos

> Asar los chiles y limpiarlos
antes de moler.en un molcaje-

te con la mitad del aceite.

> Sofreir en el aceite restante la
cebolla, agregar los escamo-
les y el chile. Sazonar y dejar

5 minutos, que suelten hervor.

> Cortar los nopales en tiras
finas y asarlos.

> Servir en un molcajete los
escamoles con nopales, un
trozo de chicharrén y tortillas
azules para acompapar.

Contenido Nutrimental .(Por porcion)

Calorias: 412 Colesterol: 14mg
Proteinas:2bg Carbohidratos: 20g
Grasasi26g  Sodio: 115mg

Receta cortesia de Israel Gonzélez,
chef de Los Danzantes

Carlos Figueroa




Ofrece mas de 400 etiquetas

Alberto Armendariz
CORRESPONSAL

NUEVA YORK.- Cualquiera pen-
saria que tras establecer un impe-
rio de 20 restaurantes repartidos
entre en México, Estados Unidos
y Dubai, el exitoso chef mexicano
Richard Sandoval no teme al abrir
un nuevo local.

Pero con La Biblioteca del Te-
quila, inaugurada esta semana en
Nueva York, Sandoval se aventura
en lo que para él es todo un desa-
fio: ofrecer la mayor colecciéon de
tequilas en Estados Unidos en un
bar exclusivamente dedicado a la
bebida mexicana mas famosa. Se
trata de un lounge subterraneo
que forma parte de la nueva su-
cursal de su restaurante Zengo, en
el Midtown de Manhattan.

Con este proyecto —del que
también participa su socio en
Zengo, Placido Domingo- San-
doval pretende educar al publico
estadounidense sobre los diferen-
tes sabores y texturas del tequila.
La variedad de la carta lo dice to-
do; 400 tequilas y 30 mezcales.

“En los ultimos diez afios el
tequila ha tenido un boom im-
presionante en Estados Unidos.
La gente conocia muy poco; ape-
nas lo tomaban en shots, en fies-
tas, y al dia siguiente tenian una
cruda del diablo.

“No sabian degustarlo, pero
ahora se han dado cuenta de la
gran cantidad de tipos que hay,
y queremos ensenarles a que los
disfruten y aprendan mas sobre el
agave, la destilacion y su historia”,
explica el chef en medio de las os-
curas estanterias de madera que
albergan las diversas botellas.

Junto a él se encuentra la “bi-
bliotecaria-sommelier” Courte-
nay Greenleaf, quien sera la en-
cargada de guiar a los clientes
en este excitante recorrido por
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> Richard Sandoval ofrece en su nuevo local, un Iounge subterraneo,
la mayor coleccion de tequilas en Estados Unidos.

el mundo del tequila. Después
de trabajar en las sucursales de
Zengo en Denver y Washington,
Greenleaf se sumergio en un ex-
haustivo programa de capacita-
cién en México, visitando a gran-
des y pequefios productores en
Jalisco para interiorizarse en to-
dos los aspectos del proceso de
elaboracion y afiejamiento.

“Estuve alli con los jimadores,
cortando las pifias y todo”, sefna-
la emocionada y haciendo gala de
la cicatriz en el brazo que le dejo
un encuentro demasiado cercano
con una planta de agave.

“El reto aqui es que la gente
se anime a experimentar con su
paladar los diferentes sabores”,
agrego, y sefialé que ella misma
ha probado unas 300 etiquetas.

Greenleaf no estara sola. Co-
mo toda biblioteca que se precie
de serlo, este lounge con aires de
club privado posee gran cantidad

de libros que documentan clima,
geografia e historia de la destila-
cién del tequila; cuentan leyen-
das detras de la bebida, y rela-
tan coloridas historias sobre sus
personajes.

Ademas, cada martes habra
degustaciones apadrinadas por
distintos distribuidores y “emba-
jadores” provenientes de México,
desplegaran sus conocimientos
sobre tequila y mezcal en la gran
mesa comunal ubicada en el cen-
tro del salon.

En la profundidad de La Bi-
blioteca los clientes podran dis-
frutar de pequefios platillos de
comida callejera mexicana, como
tacos, tostadas y guacamole, ade-
mas de la infaltable sangrita.

Los aficionados podran com-
prar botellas, que van desde 50
hasta 2 mil 500 ddlares, e incluso
guardarlas en casilleros persona-
lizados. Todo un lujo.

REFORMA.COM

EXTRAS DE HOY

Tapeando
por la Ciudad

Conoce los mejores
lugares para degustar una
amplia variedad de tapas,
pinchos y raciones al estilo
tradicional de la Madre
Patria.

> grafico animado

> Pedro Martin,
chef de Jaleo.
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CONOCE:
LAMBRUSCO TINTO

Alberto Armendariz
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Suderencias del gourmet

G.L. Othon
glothon@reforma.com

Entrerocas

I lugar es hermoso. Teo-
E doro Gonzalez de Leon

trabajé en el Museo de
Arte Contemporaneo con espa-
cios amplios y altos. Nube Sie-
te esta dividido en dos partes. La
zona de fumadores, una terra-
za abierta, estd separada del area
exenta de humo por roca volca-
nica —una acumulacion de pie-
dras de singular belleza que lle-
gan hasta una pared de cristal.
Por cierto, el piso también es de
cristal transparente. Una autén-
tica belleza.

Para comenzar se pide un
Carpaccio de fresas con pollo
ahumado ($84.00). Es lamen-
table. Desde la presentacion del
platillo se notan las dificultades
para darle sentido gastronomico:
aparecen trozos de fresa solita-
rios que deben combinarse con
pollo duro y palmitos ahoga-
dos en una “vinagreta balsamica
con aderezo césar”. Esto ultimo
en realidad es una salsa cremo-
sa cargada de ajo, que apenas si
puede probarse por sus excesos.

Se ha pedido un Caldo de
gallina con salsa verde y queso
de rancho ($55.00). Debe tener-
se en cuenta que en Nube Siete
una cosa es lo indicado en la car-
tay otra lo que llega a la mesa.
El mesero trae un caldo hiper-
grasoso era muy dificil quitarle
esa capa de feisimo aspecto?

Nube Siete

Insurgentes 3000, dentro del MUAC,
Centro Cultural Universitaria

Estilo: informal

Cocina: mexicana

*El critico no tiene sugerencias y decidié no otorgar cubiertos
para este restaurante

Se le cuestiona al mesero so-
bre la salsa verde. El va a pre-
guntar sobre el asunto y regresa
con la respuesta: “A muchas per-
sonas no les gustaba que llevara
salsa, asi que el chef decidi6 po-
nerla aparte”. Entonces, trae una
burda salsa verde.

El comensal se inquieta; en
todo caso, el cocinero debié me-
jorar el platillo, sobre todo por-
que una salsa verde puede ser
de cilantro o de picante modera-
do, esa labor de “ars combinato-
ria” es el mérito de los chefs.

Casi de inmediato llega una
Crema de poblano ($68.00). En
la carta mentirosa se indica que
lleva granitos de elote. Se le hace
la indicacion al mesero, éste di-
ce que ese dia se terminaron los
elotes. ;De qué se trata?

Viene entonces el capitan
con una sonrisa y trata de dis-

culpar las fallas. Para entonces,
el mesero se ha molestado por
los reclamos. A partir de ese mo-
mento su actitud es hosca, hos-
til. Si de por si el servicio era pé-
simo, ahora debe lidiarse con
malos humores. Todo parece en-
cadenado para entregar al co-
mensal una sensacion de mise-
ria culinaria.

Luego de una espera pro-
longada llegan a la mesa unas
Crepas de pollo y flor de ca-
labaza con salsa molcajeteada
($80.00). Incomibles, son una
mescolanza que nada dice al pa-
ladar, un simple batidillo. El gra-
tinado con queso oaxaca es una
costra plasticosa. La salsa molca-
jeteada es la que ya estaba en la
mesa y que también se le agre-
gaba al caldo grasiento.

Solo la paciencia permitio
continuar en un espacio alimen-
tario que niega su vocacion ori-
ginal en aras del descuido y la
insolencia de sus colaboradores.

El siguiente desastre se lla-
ma Plato mexicano ($155.00),
que segun la carta mendaz se
compone de tampiquena de file-
te, chile relleno de queso y car-
ne de cerdo en adobo, asi como
frijoles.

En primer lugar, ese “file-
te” es una carne dura y recocida;
el chile relleno naufraga en una
salsa cremosa de lamentable sa-
bor y el peor de todos es el trozo
reseco e infame de puerco. Sin
exageraciones: jde nausea! ;Co-
mo se pueden cometer semejan-
tes faltas de respeto a quien elige
esa opcion para comer?

Después de todo eso hay
que evitar el postre y huir con
toda celeridad de semejante si-
tio. Como diria el personaje de
Joseph Conrad en El corazon de
las tinieblas: “el horror, el horror,
el horror”.

REFORMA.COM

Descubre cuéles son los factores que determinan la
armonia de un vino, hoy en Sommeliers para llevar.

> podcast

> podcast

Gastronomia para leer
El miércoles: libros de cocina para su coleccién.
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“Fundado en 1974”

* Iniciamos en Agosto

iINSCRIBETE YA!

CURSO DE
COCINA BASICA

Iniciamos en Mayo
* Turno vespertino

DIPLOMADO DE REPOSTERIA Y
PASTELERIA INTERNACIONAL

DIPLOMADO DE GASTRONOMIA

Estudia la carrera de

PROFESIONAL ASOCIADO EN
ARTES CULINARIAS

RVOE 20100276-17/03/2010

i PARA QUE NO SE TE QUEME EL AGUA !

Iniciamos 24 de abril
*De 9:30a 13:00 hrs

*100% préctico
* Uniforme, cuchilleria y materia prima incluida

Iniciamos en Mayo
* Turno matutino

©0000000000000000000000000000000000000000000

CURSO DE COCINA
INTERNACIONAL

Iniciamos en Mayo
* Turno vespertino

CURSO DE REPOSTERIA Y
PASTELERIA INT.

Y

*6 meses
* Sabatino

* Via Magna No. 27, Magnocentro, Interlomas Tels. 5291-8143 y 5250-2431
www.lettygordon.com / interlomas@Ilettygordon.com
ventas@terrazasbelvedere.com.mx
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LAMBRUSCO BLANCO
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Carpaccio de pez ol kmén
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Frio da afmejas y calamar
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Ilinl plzzs con pello glaseado al chipatk
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El mediterrélnec} en
el corazon de San Angel
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