TODO LO QUE NECESITAS
SABER PARA QUE EL ANO
NO TE AGARRE EN CURVA

HAZ PATRIA, RECICLA ESTA REVISTA: ROLALA

En un lugar como éste hay que exigirlo todo,
a sabiendas de que se trata de un restaurante
que compite en las grandes ligas de la gastro-
nomia mundial.
El concepto es del chef Richard
Sandoval (de la cadena Modern
Mexican), un embajador de la alta
cocina mexicana, seguidor de recetas
: tradicionales y presentaciones muy
={/ ‘ & estetizadas.

: Aqut, la que tiene el sartén por el
mango es Josefina Santa Cruz, chef
representante de PAmpano en Méxi-
co. Ella presenta algunos favoritos
del restaurante, como los tacos de
langosta en salsa de chile de arbol

. ‘ o el tamal con huitlacoche en cama
e , - de vegetales y un espejo de salsa de
K . ' ‘ langosta con chipotle.
L A o N D A E ! Aunque la verdadera apuesta del
. lugar es la cocina del mar. El mejor
ejemplo es el pescado azteca, acom-

ATACA A I'A CI u ] e ; k ! paiiado de un flan de huitlacoche y
> AZOTEAS VERD | . consomé de chile guajillo; lo rico es
.« : B la mezcla de consistencias, entre la
& ECOSEXUALES ; Tt . h : suavidad del pescado, lo gelatinoso
> PAG INAS VERDE : . del flan y lo caliente del consomé.
‘ “ o La experiencia hay que vivirla
>NO FU MARAS P | con una fgesca marga);i(tla de pina

> » ‘ (a la parrilla) con tequila reposado.
iAVES MIGRATOR Moliore 42, Polanco, 5281-2010,
lun-sab 13:30-23hrs, dom 13:30-
18hrs, costo promedio: $500
por persona, todas las tarjetas.
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